Festliche Meniis
Menii 1

Stippchen von Waldpilzen

mit Limetten-Thymian-Rahm
kg

Champignongefiilltes Schweinefilet
an glasiertem Lauch-Kirschtomaten-Gemiise,

Macaire-Kartoffeln und Portwein-Jus
skskok

Zartschmelzendes Honigparfait mit gerostetem Sesam
an Himbeer-Estragon-Schaum

25,00 €

Menii 11

Kréuterrahmsiippchen

mit gebratener Riesengarnele und Vanille6!
skskok

Gebratenes Filet von der Maispoularde auf geschmortem Wurzelwerk
mit einer getriiffelten Kartoffel-Schalotten-Creme
und Kerbelsauce

skeksk

Zweierlei Schokoladenmousse
an einer Johannisbeer-Minz-Sauce

25,00 €

Menii 111

Hausgerduchertes Kartoffelsiippchen

mit gebratenem Rindstatar
sesksk

Filet vom Havelzander

auf Tomaten-Basilikum-Risotto und Parmesanhippe
kg

Champagner-Mousse
an Cassis-Calvados-Sauce und Hippengebdick

27,00 €



Menii IV

Stippchen von der Pastinake

mit einem Crevetten-Speck-Spief3
skskok

Gefiilltes Filet vom Lammriicken an geschmortem Chicorée

und gerosteten Rosmarinkartoffeln
skskok

Waldbeer-Mascarpone-Creme mit Limettenluft

28,00 €

Menii V

Wildententerrine mit pochierten Birnen an Preiselbeersauce

und Feldsalat mit Grapefruit-Vinaigrette
fesksk

Confiertes Filet vom Lachs

auf gebratener Risotto-Schnitte mit Wildkrdutern
fesksk

Saftiges Filet vom Argentinischen Weideochsen
an Zweierlei vom Romanesco, aromatischen Vanilletomaten

und Nussbutter-Jus
skkk

Parfait von der karamellisierten Walnuss
an Gewtirz-Orangensalat und Buttermilch-Sauce

39,00 € (3-Gang-Menii)
48,00 € (4-Gang-Menii)

Als vegetarischen Hauptgang fiir alle Meniis bieten wir an:

Gebackene Lasagne von gegrillten Gemiisen
an weifsem Tomaten-Basilikum-Rahm und mariniertem Rucolasalat

Alle Preise gelten ab 10 Personen.
Bitte wihlen Sie fiir Thre Gdste ein einheitliches Menii.



